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ABSTRACT

Damage of Conotrachelus ‘humeropictus Fiedler, 1940 (Coleoptera,
Curculionidae: a new pest of cacao (Theobroma cacac L.)
in the brazilian Amazon.

The present work was conducted in the laboratories of
CEPLAC in Ouro Preto d'Oeste (RO) and Belém (PA) to estimate
the losses caused by Conotrachelus Phumeropictus Fiedler, 1940
in cocoa plantations.

The fermentation was made separatly, using cocoa beans of
hybrid ripe pods attacked by the larvae, fruits attacked by
larvae associated to microbiotic agents and healthy fruits.
After the fermentation, samples were taken out for classifica
tion and physical-chemical analyses in order to evaluate the
quality of the beans. The results showed that the occurrence
of C. 7humeropictus in cacao can affect the extrinsic and
intrinsic properties of the beans and it is able to deprecia-
te the guality of the product.
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RESUMO

Dada a indefinigdo quanto aos reais prejuizos causados
por Concotrachelus 7humeropictus Fiedler, 1940 a lavoura ca-
caueira e tendo em vista o desconhecimento de seu potencial de
dano e por se tratar de uma praga de habitos e biologia ainda
ndaoc conhecidos para a cacauicultura, conduziu-se a presente
pesquisa nos laboratdrios da CEPLAC em Ouro Preto d'Oeste, RO
e Belem, PA.

Foi efetuada, separadamente, a fermentagao simultanea de
améndoas de cacau provenientes de frutos hibridos maduros ata
cados por larvas do inseto, por larvas a agentes microbidti-
cos e sadios, bem como retirou-se amostras para identificacgdo
da microflora. Apos essa fermentacdo, foram retiradas amos-—
tras para classificacdo e analise fisico-quimicas a fim de a-
valiar a qualidade das améndoas. Os resultados obtidos permi-
tiram concluir que a ocorréncia de C. humeropictus em ca-
cauais de Rondénia influencia indiretamente nas propriedades
extrinsecas e intrinsecas das améndoas, depreciandoc a gquali-
dade do produto.

INTRODUCAD

Durante inspecgdo fitossanitaria em lavouras cacaueirasdo
municipio de Cacoal, Ronddnia, observou-se a ocorréncia de fru
tos atacados por uma larva curculioniforme, sem no entanto
caracterizar ataques generalizados (MENDES et al., 1982).Pos
teriormente, durante colheita de frutos no banco de germoplas
ma de progénies de cacau silvestre na Estacdo Experimental da
CEPLAC em Ouro Preto D'Oeste-RO, foram constatados cerca de
60% dos frutos atacados pela larva (MENDES, 1982) em Cacoal,
90% das lavouras em producao exibiram a presenca do inseto
(TREVISAN, 1982). Exemplares adultos foram enquadrados no gé
nero (Conotrachelus e recentemente, exames realizados pelo Dr.
M. M. Cox do Commonwealth Institute of Entomology (Inglater-
ra), revelaram tratar-se, a principio, da espécie €. humero-
ptetus Fiedler, 1940.

Atualmente, dada a capacidade de dispersdao e adaptagdodo
inseto no agroecossistema cacaueiro, lavouras de todo o podlo
de Rondonia vém sofrendo intensos ataques do inseto, preocu-
pando técnicos e agricultores da regiao.

O género Conotrachelus €& tipicamente americano ndo ocor-
rendo em outros continentes, sendo seus representantes sérias
e importantes pragas de frutifera e de outros cultivares (DE-
NIER, 1942; ARMSTRONG, 1958; MARTINEZ & CASARES, 1980). Na 1li
teratura mundial (ENTWISTLE, 1972) ndo ha referencias sobre
espécies do género atacando frutos de cacaueiros na fase lar-
val. Para a América do Sul sdo descritas cerca de 600 espé-
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cies (FIEDLER, 1940), tendo COSTA LIMA (1956) e SILVA et al.
(1968) relacionado 56 e 58 espécies, respectivamente, cujas
larvas criam-se em frutos de diversas plantas silvestres e cul
tivadas sem fazerem alusdo ao cacau. Das 1000 espécies descr1
tas para a Regifo Neotrdpica, seis foram listadas por BONDAR
(1937) como nocivas ao cacaueiro, porém na fase adulta.

FIEDLER (1940) assinalou como hospedeiro das larvas de
C.  humeropietus, frutos de jaboticabeira, EFugenia cauliflora
D. C. No Brasil, segundo SILVA et al. (1968), a espécie ocor
re nos Estados de S3o Paulo, Rio de Janeiro, Pernambuco e
Bahia. Contudo, nao encontra-se catalogada para a regidao ca-
caueira deste Ultimo Estado (SILVA et al., 1985). E uma espé-
cie de habitos, importancia econdmica e biologia ainda ndo co
nhecidos para a cacauicultura mundial, sendo registrada pela
primeira vez criando-se em frutos de Theobroma eacao L, por
MENDES et al. (1982) e observada sua ocorréncia em populagces
nativas dessa espécie (ALMEIDA, 1983) e de 7. speciosa Willd.
e T. mierocarpa Mart. (Barriga, 1983 - Comunicagao pessoal).

Os adultos de (. ?humeropictus ovipositam endofiticamen
te no fruto. Apds a eclosdo, as larvas dirigem-se a placenta,
local de concentracgdo do atague. Ao atingirem o maximo desen-
volvimento larval, abrem orificios de saida para empuparem no
solo, favorecendo a entrada de agentes microbidticos no fruta
Contudo, ha uma indefinigdo sobre os reais prejuizos causados
pelo inseto, haja visto o desconhecimento do seu potencial de
dano e de sua associacdo com enfermidades, o que procurou-se
elucidar neste artigo.

MATERIAL E METODOS

A pesquisa foi desenvolvida nos laboratorios da Estacgdo
Experimental de Ouro Preto D'Oeste (ESEOP) , Ronddnia e da se-
de regional da CEPLAC em Belém, Para.

Em cochos de madeira medindo 50 x 50 x 50 cm foi efetua-
da separadamente a fermentacdo simultanea de améndoas de ca-
cau provenientes de frutos hibridos maduros atacados por lar-
vas do inseto, por larvas e agentes microbidticos e sadios,
bem come retirou-se amostras didrias para identificacdo da mi
croflora.

Apés a fermentacdo e a secagem das améndoas realizadas
de acordo com GARCIA et al. (1985), foram retiradas amostras
correspondentes a dois qullogramas de cada perfil para classi
ficacdo e andlise fisico-quimica,a fim de avaliar as qualida-
des extrinsecas e intrinsecas do produto.

A clasificagdo foi feita segundo as normas de padroniza-
¢ao regulamentada pelo Conselho Nacional do Comércio Exterior
(CONCEX) e as analises fisico-quimicas através dos métodos re
comendados pelo BSI (1958) (ponto de fusao), MCBT (1961) (pe-
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so e porcentagem de testa das améndoas), IOCC (1963) (teorde
gordura e acidez livre), ISO (1970) (umidade), AOAC (1970)
(pigmento) e LOPEZ (1982) (&cidos totais).

RESULTADOS E DISCUSSAO

O Quadro 1 mostra a distribuig8o populacional dos micror
ganismos observados durante o processo fermentativo. De manel
ra geral as trés amostras apresentaram elevadas populagGes mi
crobioldgicas destacando-se o cacau atacado por larvas e mi-
crorganismos, cuja fregliéncia inicial (0 hora) e populagdo de
bactérias, mostraram-se superiores as demais.

Das améndoas oriundas de frutos atacados pelas larvas, fo
ram isoladas e identificadas seis espécies de fungos: Dipo-
dascus sp., Fusarium solani (Mart) Sace, Geotrichum sp., My-
celia sterilia, Penieillium lanosum Westling e Mucor sp.; do
cacau atacado por larvas e microganismos, duas espécies de
bactérias dependentes de identificacdo especifica e os fungos
Geotrichum candidum Lik. ex. Pers. Geotrichum sp., Thielaviop
sts paradoxa (De Seynes) Hoehn e P. lanosum Westling. Das a-
méndoas sadias isolaram-se dspergillus fumigatus Fresenius,
Geotrichum sp., Gliocladium roseum Bainier e Lasiodiplodia
theobromae (Pat) Griff & Maubl. Observou-se que a diversida-
de das espécies encontradas no cacau atacado por larvas e por
larvas e microrganismos diferiu completamente das espécies do
cacau sadio. Os altos niveis populacionais encontrados  ini-
cialmente no cacau atacado por lavas e por larvas e microrga-
nismos, contrastou com os baixos niveis detectados no cacau
sadio, cuja contaminag¢do iniciou-se a partir do manuseio e
guebra dos frutos como normalmente ocorre numa fermentagio de
cacau. Nos isolados de cacau atacado por larvas e por larvas
e microrganismos, houve predomindncia das espécies Geotrichum
sp., T. paradoxa e G. candidum, sendo esta Gltima importante
patogeno secunddrio do cacaueiro na regifo de Ronddnia (ANDE-
BRAHAN et al., 1981) e principal responsavel pela podridao
constatada nos frutos atacados por larvas e microrganismos.

Os resultados das andlises fisico-quimicas acham-se con-
tidos no Quadro 2. Observou-se que as améndoas do cacau ata-
cado por larvas e por larvas e microrganismos ndo foram sufi-
cientemente fermentadas. Améndoas bem fermentadas devem apre
sentar Indices de pigmento inferior a 1,0 como mostrou o ca—
cau sadio. O teor de gordura das améndoas destas amostras fo-
ram inferiores ao cacau sadio. Contudo, o ponto de fusdo e
os dcidos graxos livres mostraram que a composigdo quimicadas
manteigas ndo foram afetadas, pois seus valores apresentaram-
se iguais aos do cacau sadio. O pH dos cotilédones foram su-
periores aos do cacau sadio, principalmente da amostra de ca-
cau atacado por larvas e microrganismos. Essa alteragdo pare-
ce estar relacionada com a escassez de carboidratos . e acido
citrico existente na polpa durante o periodo de fermentacdo,
possivelmente metabolizados e consumidos pelos microrganismos
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que foram capazes de penetrar no interior do fruto, atraves
dos orificios de saida das larvas.

As analises de classificagdo (Quadro 3) determinaram as
amostras de améndoas provenientes de cacau atacado por larvas
e por larvas e microrganismos como refugo, por nao apresen-
tarem aroma condizente com as especificacées do produto. Além
disso, o indice de améndoas germinadas foi superior aos limi-
tes estabelecidos pelo CONCEX.

Provavelmente, o estranho aroma constatado tenha sido pro
vocado pelos acidos e subprodutos resultantes do metabolismo
microbiano em altas concentragdes, os quais influenciaram tam
bém, no aparecimento de odores e sabores estranhos e desagra-
daveis ao produto final (CAMARGO JR. & MARTINELLI, 1963; ROHAN,
1964 e MARAVALHAS, 1966). O alto indice de améndoas germina-
das pode ser decorrente do "stress" provocado pela agao dos
microrganismos e da oxidagdo no interior dos frutos através
do orificio de saida das larvas.

CONCLUSOES

Com base nos resultados apresentados conclui-se gue e.
?humeropictus constitui-se em determinadas condigdes favora-
veis, praga de importancia econdmica para a lavoura cacaueira
da Amazonia brasileira, estando no momento restrita ao polo
de Ronddnia, influenciando indiretamente nas propriedades ex-
trinsecas e intrinsecas das améndoas, através da desclassifi-
cagio e depreciagdo da qualidade do ptroduto.
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QUADRO 1 - Distribuicao populacional dos fungos, leveduras e bacterias, detectados durante a fermentacao de

atacado por larvas de Conotrachelus "humeropictus, por larvas e microrganismos e de cacau sadio

nientes da Estacao Experimental de Ouro Preto d'Oeste, Rondonia, junho de 1985,

cacau
prove-

~ LOG. do N? de Celulas por g. de Amendoas
nsmtras e Hawd Tempo de Fermentacao

(horas) Fungos Leveduras Bactérias
00 7,2.10% 5,0. 107 8,0.10"
5 8 7

24 1,8.10 1,6.10 4,3.10
Sadio 48 4,0.10" 5,0.10’ 8,1.10
72 5,0.10° 3,0.10% 1,2.10%
96 4,5.103 3,0.103 1,0.105
00 2,0.10° 8,0.10° 4,4.10"
6 8 7

24 1,0.10 1,4.10 4,1.10
Com larvas 48 6,0.103 4,8.10° 6,0.10°
T2 9,0.102 1,6.106 2,7.106
2 5 5

96 7,0.10 1,5.10 3,0.10
00 3,2.105 2,0.107 1,1.109
ok, e & 24 5,1.10° 8,5.10° 8,0.10°
microrganismo 48 1,7.103 1,1.106 7,0.108
72 1,0.10° 1,1.10° 5,6.10°

we
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QUADRO 2 - Caracteristicas fisico-quimicas das amendoas de cacau provenientes de frutos sadios, atacados somente

por larvas de Conotrachelus humeropictus e por larvas e microrganismos. Ouro Preto d'Oeste, Rondonia,
junho de 1985.

Amendoas Umidade Peso(g) Testa pH Acidez Total Acidez graxos livres Gordura gz:Eg pi &
de cacau % Amendoas Améndoas Cotilédone mEq. NaOH 100g % Acido Oléico % (og) AEUEER
Sadio 4,0 1,23 15,5 6,0 12,5 0,42 58,0 35,5 0,93
Com larvas 5,0 1,18 14,2 6,4 11,5 0,42 52,0 35,5 113
Com larvas

e microrga 6,0 1,02 13,2 7,0 5,0 0,42 50,0 35,5 1,70
nismo.

Tyvoug pue 00§ Uy
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QUADRO 3 - Classificacao de cacau em amendoas provenientes de frutos sa-
dios, atacados somente por larvasde Conotrachelus *humercpictus
e por larvas e microrganismos.Ouro Preto d'Oeste, Rondonia, Ju

nho de 1985.
Amostras
Defeitos
Sadio C/Larvas Com Larvas e Microrganismos

a. Mofo 0,67 3,67 10,67
b. Insetos 0,00 1,00 2,38

Total (a + b) 0,67 4,67 13,00
c. Ardésia 0,00 0,67 3,33
d. Germinadas 0,33 5,00 27,67
e. Achatadas 0,67 0,67 0,33
f. Outros Defeitos 0,00 3,33 6,00

Total (d+e+f) 1,00 9,00 34,00
g. Quebradas 0,00 1,00 1,33
Peso Medio Amendoa

@) 1,28 1,11 0,84

Impurezas (7) 0,14 0,58 0,75
Umidade (%) 5,7 6,0 6,0
Aroma (%) Natural Estranho Estranho

Tipo I - Superior Refugo Refugo
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